
受継がれる伝統のインド紅茶

まろやかな渋みと甘い香
りがあり、しっかりとし
た濃厚なコクが特長

ダージリンとアッサムを
ブレンドし、力強く深み
がありながらも爽やかで
フレッシュな紅茶

ダージリンとアッサムを
ブレンドし、マイルドで
軽やかな飲み口と心地よ
い渋みが特長

紅茶のシャンパンとも呼
ばれ、繊細でありながら
香り高くすっきりとした
味わい

「濃厚なコクと甘み」「力強く爽やか」 「柔らかな口当たり」「 芳 醇 な 香 り 」

創業150年以上、5世代に渡り受け継がれてきた巧みなブレンド技術

ひとつひとつ手作りした伝統のオリジナル木箱

～ シルバーブリューのこだわり ～

５代目オーナー ゴーズ氏

霧に覆われたダージリン地方の高地や、アッサム地方ブラマプトラ川
両岸に広がる契約茶園で、丁寧に手摘みされた新鮮な茶葉のみを使用

ティーバッグは25袋ずつアルミパックし茶葉の鮮度を維持

「シルバーブリュー」D.C.Ghose社の歴史は、1879年創始者であるゴーパル・チャンドラ・
ゴーズ氏が、当時イギリス植民地下にあったインド国内で初めて現地インド人による茶園を
設立した事から始まります。以来ゴーズ家は150年もの間5世代にわたり生涯をかけて完璧
なブレンド紅茶を生み出すため心血を注いできました。
現在5代目オーナーとなった「ロノジョイ・ゴーズ」氏も、紅茶への愛情と誇りを大切に確
かな品質作りにこだわり、新鮮なうちに製茶されパッキングした手摘み紅茶をひとつひとつ
手作りした伝統的な木箱に詰めて商品に仕上げています。
大量生産では決して味わえない香り高い紅茶を今なお作り続けています。



茶園風景 伝統の手作り木箱

まろやかな渋みと甘い香
りがあり、しっかりとし
た濃厚なコクが特長

＜オススメの飲み方＞
・ミルクティー
・バタークッキーや甘い
スイーツなどと一緒に
召し上がると、より一
層際立つ風味

ダージリンとアッサムを
ブレンドし、力強く深み
がありながらも爽やかで
フレッシュな紅茶

＜オススメの飲み方＞
・ミルクティー
・トーストや卵料理と一
緒に朝食時や目覚めの
一杯として

ダージリンとアッサムを
ブレンドし、マイルドで
軽やかな飲み口と心地よ
い渋みが特長

＜オススメの飲み方＞
・ミルクティー
・午後のティータイムや
ブレイクタイムショー
トブレッドやビスケッ
トと一緒に

紅茶のシャンパンとも呼
ばれ、繊細でありながら
香り高くすっきりとした
味わい

＜オススメの飲み方＞
・ストレート
・甘味の少ない和菓子や、
マドレーヌなどのシン
プルな焼き菓子と合わ
せて

「濃厚なコクと甘み」「力強く爽やか」 「柔らかな口当たり」「 芳 醇 な 香 り 」

※木箱はひとつひとつ手作りしていますので、木材の反りや変形がある場合がございますが、品質には問題ございません。


